
Uvas de la suer te ,  copa de cava y  coti l lon!

 

MENÚ

Primeros

egundos

 

COPA DE CAVA

CERVEZA I REFRESCOS I AGUA
COPA COMBINADO NACIONAL (POR PERSONA)

(GIN I VODKA I WHISKEY)

LA TRUCHA I D.O RÍAS BAIXAS I ALBARIÑO

LUIS CAÑAS RESERVA FAMILIAR I D.O RIOJA I TEMPRANILLO

Postres

V inos

Bebidas

N�he�eja

TARRINA DE FOIE GRASS
Con mollejas de cordero, caramelo de palo cortado y lascas de trufa negra

BOLETUS Y CHANTARELA AL JÓSPER
Con yema a baja temperatura y polvo de castañas

PULPO A LA PARRILLA
Con emulsión de pataI AL VAPOR RELLENO DE GAMBA ROJA

Con alga codium y fondo reducido de mariscos

 

PAVLOVA
De violetas con chantillí de turrón y crujiente con helado de guirlache

SURTIDO
De turrones y mazapanes

 

RODABALLO AL CARBÓN
Acompañado de patata mini encurtida y salsa holandesa de pino

JARRETE DE CORDERO ASADO
Con demi glace de sus jugos, puré de castañas al carbón y trufa

130€/ por persona

LAMUCCA

Uvas de la suer te ,  copa de cava y  coti l lon!

MENÚ
N�he�eja

Primeros
para compar tir

JAMÓN DE BELLOTA
con “pa amb tomàquet’’

iberian ham with bread and tomato

BURRATA DE LA PUGLIA
con tomate cherry, pesto de albahaca y pistachos garrapiñados

burrata from Puglia. With cherry tomato, basil pesto and sugared pistachios

NIGIRIS DE SOCARRAT
con tartar de atún

socarrat nigiri with tuna tartare

STEAK TARTAR
cortado a cuchillo, hecho con pistachos, encurtidos y yema de huevo curado
cut with a knife steak tartare, made with pistachios and cured egg yolk

 

Segundos 
individuales

SALMÓN A LA PARRILLA
con puré de bimis, cherry y salsa de cardamomo

grilled salmon with purée of bimi, cherry tomatoes, and cardamom sauce

CHULETÓN DE VACA VIEJA MADURADA 35 DÍAS
con patata baby y champiñones

beef supreme with smashed potatoes and mushroom

 

Postres
SURTIDO DE POSTRES
assorted desserts

 

Bebidas
BARRA LIBRE

Vinos I Cervezas I Refrescos
Open bar of wine, beer and soft drinks

COPA DE CAVA
Glass of cava

 

75€/ por persona


