
45€ /PERSONA

VINO BLANCO
Bodeguero  |  D.O. Rueda  |  Verdejo

VINO TINTO
D.O. Rioja  |  Tempranillo

BEBIDAS
Cervezas  |  Refrescos  |  Agua

SURTIDO DE POSTRES
Assorted Desserts

 

TACOS DE RABO DE TORO
con emulsión de aceite picante de La Vera

Patatas bravas with a smoked spicy olive 
oil  emulsion from La Vera

PARA COMPARTIR

HERMOSILLA

Cada botella de vino se puede cambiar por 2L de cerveza/tinto de verano, o 5 refrescos.
Para confeccionar este menú hemos seleccionado los platos más representativos de nuestra carta. No obstante, si desea hacer algún cambio, no dude en ponerse

 en contacto con nosotros: estaremos encantados de adaptarlo a sus preferencias.
Para la comodidad del grupo, recomendamos opciones vegetarianas cuando haya un mínimo de 10% del total de comensales. De no llegar a este mínimo, 

recomendamos escoger platos individuales de nuestra carta.

CROQUETAS CREMOSAS
de jamón ibérico

Creamy Iberian ham croquettes

Lorem ipsum

POSTRES

BEBIDAS

MILHOJAS DE TOMATE
con ventresca de atún, pimientos asados y 

crema de aguacate
Tomato millefeuille with tuna belly, roasted peppers,

 and avocado cream

CHIPIRONES
encebollados

Baby squid in onion sauce

TACOS DE SOLOMILLO (1/2)
de vaca con salsa de foie

Beef tenderloin tacos with foie gras sauce

CEVICHE
de corvina

Sea bass ceviche

 Amaren  | 

Lorem ipsum

NAVAJAS GALLEGAS
a la plancha

Grilled Galician razor clam


